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Découpe I'ensemble des vignettes, puis reconstitue les différentes
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Découpe I'ensemble des vignettes,
puis retrouve la (ou les) photo(s) qui illustre(nt) chaque étape.
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MARCHE AUX
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TRANSPORT
DES ANIMAUX
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___________________

CENTRE
D'ALLOTEMENT

ATELIER DE
DECOUPE
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T QUEST-CE QUE TV MANGES ?

CARTON REPONSE - CYCLES 2ET 3
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LES BOVINS - PLA
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L'ALLOTEMENT
LES BOVINS - PLA
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L'ALLOTEMENT

LES ONINS - PLA
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L'ALLOTEMENT
LES OVINS - PLANCHE 2
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ARRIVEE SUR LE MARCHE

Présentation de la carte d'accés de I'opérateur et contrdle des passeports
des animaux (pour savoir quels animaux sont arrivés avec quel vendeur)
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ALLOTEMENT ET PRESENTATION DES ANIMAUX
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TRANSACTIONS
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SORTIE DU MARCHE

Nouveau contréle des passeports des animaux
(pour savoir quels animaux repartent avec quel acheteur)
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LE MARCHE PAS A PAS
LE MARCHE AD CADRAN - PLANCHE |

VERIFICATION DES PASSEPORTS AU SECRETARIAT
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Photographe : Hervé Amiard
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TOURNEE SUR LE RING ET DEBUT DES ENCHERES

(les acheteurs peuvent donc miser et acheter I'animal)

REGROUPEMENT PAR CASE POUR LES ACHETEURS

Photographe : Hervé Amiard
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CHARGEMENT DES ANIMAUX

SORTIE DU MARCHE
ET VERIFICATION DU PASSEPORT DES ANIMAUX
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Blanc Noir Rouge Rose Marron

Beige Rond Carré Ovale Triangulaire
Arrondi Plat Bombé Creux Rectangulaire
Petit Grand Gros Lisse Fin

Clair Bosselé Foncé

LE TOUCHER

Doux Souple Dur Mou Résistant
Compact Léger Lourd Dense Rigide
Malléable Chaud Froid Bralant Glacé
Gelé Tiéde Collant Glissant Sec
Humide

L'ODORAT

Fruité Lacté Epicé Poivré Pimenté
Vanillé Boisé Délicat Acre Aigre

Amer Tenace Ecceurant Agréable Désagréable
Fort Fin Piquant Subtil

Croustillant

Craquant

Croquant

~

LE GOUT

Sucré Salé Acide Umami Amer
Astringent Fort Pimenté Relevé Frais
Grillé Fade Piquant Epicé Poivré

LA TEXTURE EN BOUCHE

Juteux Gluant Caoutchouteux | Croquant Tendre
Moelleux Pateux Filandreux Farineux Craquant
Onctueux Fibreux Gélatineux Huileux Elastique
Velouté Croustillant Ferme Platreux Fondant
Gras






